


Les saveurs landaises - Spécialités
ALIMENTATION

� Intermarché
Supermarché
Boucherie, charcuterie, traiteur, poisson-
nerie. Station service. Lavage rouleau
Karcher. Laverie et sèche linge.
Horaires d’été : 1er juillet au 31 août, 9h-
19h30 du lundi au samedi et le dimanche
9h-12h.
Horaires d’hiver : 9h-12h30 et 15h-19h15
du lundi au jeudi, en continu le vendredi et
le samedi 9h-19h15, le dimanche 9h-12h.
Rue Jean de Nasse
Tél : 05 58 55 03 53. Fax :05 58 89 47 86

� E. Leclerc Express
Supermarché
Juillet et août : ouvert de 9h à 20h du lundi
au samedi. Le dimanche de 9h à 12h30.
Moins cher sur l’essentiel !
32, rue des Morilles
Tél : 05 58 47 14 05

BARS – RESTAURANTS

� Auberge les 2 Ânes**
Cadre chaleureux d’une an-
cienne maison Landaise, lieu
authentique conjuguant cuisine
traditionnelle et convivialité.
Spécialités landaises et de pois-
sons. Logis de France.
85, route de l’Océan
Tél : 05 58 42 92 08

Fax : 05 58 42 95 40
Email : auberge2anes@wanadoo.fr

� Ferme Auberge Lesca
Première Ferme Auberge des Landes créée
en 1969. Spécialités landaises à base des
produits de l’élevage des canards gras de la
ferme. Cuisine traditionnelle authentique.
Menus et carte. Salle climatisée et terrasse.
Repas d’affaires, famille, tourisme, groupes.
Capacité : 60 couverts. Sur réservation.
Ouverture : vacances scolaires de Pâques:
le midi sur réservation. Mai, et jours fériés:
samedis et dimanches, le midi. Juin à sep-
tembre : du mardi au dimanche : midi et
soir. Fermeture annuelle : dernière se-
maine de septembre. Octobre : dimanche

midi. Pour les groupes, toute
l’année sur réservation.
428, chemin des Tucs
Tél : 05 58 89 41 45

Fax : 05 58 55 00 71
Email : contact@ferme-lesca.fr
Site Internet : www.ferme-lesca.fr

� Bar Catherine Dujol
Bar, alimentation, bureau de tabac, dépôt
de pain, Sud-Ouest. Relais Compostelle.
Ouvert tous les jours en saison de 7h à 21h
(hors saison fermé le mardi après-midi).
Au Bourg. Tél : 05 58 89 41 48

� Le Coco Bar
Café, snack, sandwichs à toute heure, petit
déjeuner, glaces, jeux. Soirée karaoké, le
2ème vendredi du mois.
183 bis, rue Sainte Hélène
Tél : 05 58 55 04 42

� Le Nat’pizza
Votre camion à Pizza. Jeudi et vendredi
17h -21h30.

Place Pierre Barrère
Tél : 06 27 55 56 63

� Le Relais Landais*
Cuisine traditionnelle, foie gras, confits,
tourtière. Repas de groupe. Menus et Carte.
128, rue Sainte-Hélène
Tél : 05 58 89 40 28. Fax :05 58 55 00 56
Email : lesbats.francis@wanadoo.fr
Site : www.lerelaislandais.com

� Hippopotamus
Restaurant-Grill (40 ans d’expériences
pour l’amour de la viande)
Sortie N°12 - Z.A.C de Cazalieu
Tél : 05 58 55 05 31. Fax :05 58 55 05 39
Email : hotellesbruyeres40@wanadoo.fr
Site Internet :www.hotel-lesbruyeres.com

�Les Genêts du Vignac**
Pause gourmande. Gastronomie régionale.

Recettes traditionnelles landai-
ses et des produits de la mer.
Au Bourg - Place de l’église

Tél : 05 58 42 48 00
Fax : 05 58 42 48 08
Email : lesgenetsduvignac@orange.fr
Site Internet : http:// pagesperso-
orange.fr/ lesgenetsduvignac/

Les Gemmelles
Restaurant gastronomique. Banquets,
repas familial, repas d’affaires.
Bourg de Vielle, 40560 Vielle-Saint-
Girons. Tél : 05 58 42 91 35

� Pizza Dello
Restaurant : menus, carte et assiettes de
la région. Pizzas et plats à emporter.
183, Rue Sainte Hélène
Tél : 05 58 74 11 42
Email : pizzadello@orange.fr
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La gastronomie tient une place de choix dans la tradition d’accueil et d’art de vivre des landais.

A Castets A Lévignacq A Linxe A Taller

Composées à partir des meilleurs produits locaux, les Assiettes de
pays déclinent recettes traditionnelles et saveurs typiques en versions
sucrées, salées. Toujours accompagnées d’un verre de vin AOC ou

d’une boisson du cru, ces assiettes mosaïques sont autant d’invitations à partir
à la rencontre des producteurs, viticulteurs et artisans qui défendent une
gastronomie de qualité et perpétuent le goût des bonnes choses.

www.assiettedepays.com
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www.tourisme-landes-bruyeres.com

BOUCHERIE - CHARCUTERIE

� Sarl Caliot
Spécialités landaises, bœuf de Cha-
losse, veau sous la mère, agneau label,
volailles fermières.
Rue du Marensin
Tél : 05 58 89 40 38

BOULANGERIES - PÂTISSERIES

� Desbieys Francis
et Corinne
254, route de l’Océan
Tél : 05 58 42 97 22.

� Place Pierre Barrère
Tél : 05 58 55 03 65.

� Lou Pastis Landes
Lundi, mercredi, jeudi, vendredi, samedi :
6h-13h et 16h-19h30. Fermé le mardi.
Dimanche et jours fériés 6h-12h30.
239, rue de l’église
Tél : 05 58 55 02 59

� Marché traditionnel
MARDIS ET VENDREDIS MATINS,

PLACE DU COMMERCE

Spécialités
L’ASPERGE : La saveur des Landes

Le sable et les Landes lui communiquent
une saveur typique et inégalable.

� Copa Dax
De mars à juin, la coopérative
ouvre ses portes. Venez découvrir la
véritable asperge des sables des landes.

1328, route de Bayonne
Tél : 05 58 89 41 71

Fax : 05 58 89 45 65

LE CHOCOLAT

L’Etalon Noir
Didier FAGET, chocolatier, pâtissier, glacier,
confiseur et salon de thé boutiques à Léon
et Capbreton. La passion au naturel.
Défenseur du chocolat pur beurre cacao.
Depuis plus de 35 ans au service de la qua-
lité. Le laboratoire de Léon se visite exclu-
sivement sur Rdv. Le salon de thé vous
propose, plus de 30 thés différents, le fa-
meux chocolat chaud maison, petits fours,
entremets, glaces et sorbets, crêpes etc...
le tout “maison”. Nous expédions vos
commandes sous 48h. Horaires d’ouver-
ture : 9h-13h et 15h-19h.
Route de Magescq, ZA des Agréous,
40550 Léon. Tél : 05 58 49 29 91
Fax : 05 58 49 23 51.
Email : faget@letalon-noir.com
Site Internet : www.letalon-noir.com

Desbieys Francis et Corinne
Artisan Pâtissier Chocolatier.
Concours :
2007 : Finaliste au World Chocolate Master (Paris)
2006 : 1er Prix Dégustation et artistique (Bordeaux)
2002 : Finaliste au Grand Prix International de la

Chocolaterie (Paris)
2005 : 1er Prix Dégustation (Bordeaux)
2000 : 1er Prix Dégustation bonbons et entremets

(Valencienne)
1999 : 1er Prix Dégustation (Dijon)

� 254, rte de l’Océan.Tél : 05 58 42 97 22

� Place Pierre Barrère.Tél : 05 58 55 03 65

LE FOIE GRAS LANDAIS : n° 1 Français

� Ferme Auberge Lesca
1ère ferme auberge des Landes
créée en 1969. Elevage et gavage
de canards gras. Vente directe de

produits mi-cuits et conserves fermières. En
juillet et août, visite gratuite guidée de l’éle-
vage et de la conserverie les mercredis et
vendredis matins sur réservation à 10h30.
Après la visite, dégustation gratuite.
Ouvert toute l’année sauf la dernière
semaine de septembre.
428,chemin desTucs.De Castets,direction
Lesperon. Tél : 05 58 89 41 45
Fax : 05 58 55 00 71
Email : contact@ferme-lesca.fr
Site Internet : www.ferme-lesca.fr

VIN DE SABLE

Domaine de Montgrand
Bernard DESBIEYS. Producteur de vin de
sable, commercialisé sur le domaine.
Quartier Montgrand
40560 Vielle-Saint-Girons
Tél : 05 58 42 91 47

VIN TURSAN-CHALOSSE

Les Vignerons Landais
Tursan, 1ère appellation d’origine des Landes ; les
vins de Tursan accompagnent généreusement la
gastronomie Landaise, avec ses Blancs, Rouges,
Rosés qui s’invitent à votre table, pour tous vos
repas familiaux ou festifs. Chalosse, Mœlleux,
Blancs, Rouges, Rosés, les vins des Côteaux de
CHALOSSE accompagnent par leur fruité, toute la
richesse et la générosité de la cuisine Landaise,
dans un univers de convivialité. Les vins de la cave
des Vignerons Landais TURSAN CHALOSSE sont à
découvrir dans nos magasins.
30, rue Saint Jean, 40320 Geaune.
Tél : 05 58 44 51 25. Fax : 05 58 44 40 22
Site Internet : www.vlandais.com
Visite et dégustation d’avril à septembre sur rendez-
vous, le jeudi, en alternance matin et après-midi.
Mugron : Av. René Bats. Tél : 05 58 97 70 75
Pouillon : 3242 rte de Mimbaste
Tél : 05 58 98 20 68
Léon : Route de Moliets.Tél : 05 58 48 77 97



Toute l’année : Bureau de Castets
Place Pierre Barrère - 40260 CASTETS - Tél. 05 58 89 44 79 - Fax 05 58 55 03 25

Eté : Bureau de Linxe
57 Route de l’Océan - 40260 LINXE - Tél. 05 58 42 93 01

Point i : Lévignacq et Taller

www.tourisme-landes-bruyeres.com
contact@tourisme-landes-bruyeres.com
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